Perfil

Martin Hector Rotela

Edad: 33 afios.

Teléfono: 376 4713771

Email: rotela74@gmail.com

Direccion: Av. Gral. Lavalle 1552, Posadas, Misiones

Soy una persona responsable, puntual y organizada, con disciplina,
motivacion y facilidad para aprender y trabajar en equipo. Poseo gran
capacidad de adaptacion a nuevos entornos laborales, habilidades de
comunicacion, negociacion y persuasion, asi como experiencia en atencion
al publico y en la elaboracion de productos alimenticios. Busco crecer
profesionalmente y adquirir nuevas experiencias que potencien mi
desarrollo.

Educacion

Secundario completo
Tornquist Saldungaray Bs. As. (N°451)

Tecnicatura en Redes y Ciberceguridad
Instituto de Formacion Técnica Superior N° 24
2024 - Actualidad / Provincia de Bs. As.
Modalidad virtual (Incompleto)

Higiene y Seguridad Alimentaria para Manipuladores de Alimentos
Colegio Provincial N°1 “Martin de Moussy” - 2022

Capacitacion de Alta Cocina

Taller de Hardware, Software y Ciberseguridad
Colegio Lisandro de la Torre - 2024

Inteligencia Artificial
Colegio Lisandro de la Torre - 2024

Experiencia
laboral

Verduleria Frutimania
2009- 2010
» Personal de venta.
Control de stock.
Atencidn al publico y resolucion de consultas.
Limpieza del lugar.
Trabajo en equipo.

Canal 2, Posadas
Septiembre 2010 - Diciembre 2010

» Encuadernacion.

» Operacion de maquinas impresoras y plegadoras.
Control de tinta, papel y materiales de impresion.
Revision de pruebas de impresion.

Armado de paquetes de diarios para la venta.
Trabajo en equipo.
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Experiencia Fabrica de helados Dolce Piacere
laboral 2010 - 2012 .
e Produccioén y control de calidad de los productos.
» Envasado y empaquetado.
« Mantenimiento e higiene de las maquinas de trabajo.
Ejército Argentino
2012 - 2020
e Cocinero
 Planificacion de mendus.
» Preparacion de alimentos para grupos numerosos.
* Manejo de insumos (control de stock, recepcion, almacenamiento y
conservacion de alimentos)
» Apoyo logistico para la distribucién de raciones y en la organizacion del
comedor.
» Trabajo en equipo.
Mes Seguridad Privada
2020 - 2021
» Control de accesos, supervisando la entrada y salida de personas,
vehiculos y materiales.
« Vigilancia preventiva, recorriendo las instalaciones para detectar
anomalias o situaciones de riesgo.
« Intervencion en situaciones de emergencias.
e Cumplimiento de normas para garantizar que se respeten las politicas
de seguridad de la empresa y/o institucion.
» Atencion al publico
Panaderia Petri
2021 - 2024
» Cocinero: Produccion y elaboracion de panificados, pastas y otros
productos para la venta.
» Organizacion y control de stock de los insumos y de la materia prima.
» Encargado y supervicion de grupos de trabajo.
e Atencion al publico.
» Trabajo en equipo.
Habilidades y « Comunicacion efectiva y relaciones interpersonales.
competencias « Atencion al cliente.

Organizacion y planificacion.
Capacidad de rapida adaptacion y aprendizaje.

Otros datos

Idioma: Inglés basico.
Manejo de herramientas informéaticas: Paquete Office (nivel intermedio).



